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Polo Papardo Aula B-3-24

ore Lunedi Martedi Mercoledi Giovedi venerdi
Aula Aula Aula Aula Aula
9-10 Chimica Economia e Chimica Economia e
nutraceutica marketing dei nutraceutica marketing dei
applicata II prodotti applicata II prodotti
agroalimentari agroalimentari
funzionali funzionali
10-11 Chimica Economia e Chimica Economia e
nutraceutica marketing dei nutraceutica marketing dei
applicata II prodotti applicata II prodotti
agroalimentari agroalimentari
funzionali funzionali
11-12 | Chimica fisica Chimica dei Chimica fisica Chimica dei
peri prodotti dietetici peri prodotti dietetici
nutraceutici e integratori nutraceutici e integratori
alimentari alimentari
12-13 | Chimica fisica Chimica dei Chimica fisica Chimica dei
peri prodotti dietetici peri prodotti dietetici
nutraceutici e integratori nutraceutici e integratori
alimentari alimentari
13-14
14-15 Formulazione e | Formulazione e
aspetti aspetti
normativi di normativi di
nutraceutici nutraceutici
15-16 Formulazione e | Formulazione e
aspetti aspetti
normativi di normativi di
nutraceutici nutraceutici

Semestre: 14 Settembre 2026- 18 Dicembre 2026

Docenti

Chimica fisica per 1 nutraceutici (6LF), 6 CFU, 36 ore

Formulazione e aspetti normativi di nutraceutici (6LF + 1 EL), 48 ore

Ventura

Chimica nutraceutica applicata II (SLF+1LAB), 6 CFU, 42 ore

Chimica dei prodotti dietetici e integrat. Aliment. (6LF), 6 CFU, 36 ore
Economia e marketing dei prodotti agroal. Funz. (6LF), 6 CFU, 36 ore
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-Chimica, formulazione, aspetti normativi dei nutraceutici e degli alimenti funzionali comprende:
“Formulazione e aspetti normativi di nutraceutici” ¢ “Chimica nutraceutica applicata 11"

-Chimica ed economia dei nutraceutici e degli alimenti funzionali comprende:
“Chimica dei prodotti dietetici e integratori alimentari” ¢ “Economia e marketing dei prodotti

agroalimentari funzionali”




